
                            หลักสูตรอบรมประจาํเดือน  มิถุนายน – สิงหาคม 2552 
 

หลักสูตร ประโยชนท่ีจะไดรับ กําหนดการ/ ราคา/ วิทยากร 
การลงทุนในธุรกจิ อพารทเมนต 
Version 2008  Module 1 (รุนท่ี 3)  
สําหรับผูท่ีไมมีความรูดานการทํา
อพารทเมนต / ผูท่ีอยูระหวางการ
ตัดสินใจ 
เหมาะสําหรับ 
ผูสนใจจะลงทุนหรืออยูระหวางการ
ตัดสินใจลงทุน 
 

 Module 1 เหมาะสําหรับผูเขาอบรมที่ไมมีพื้นฐานและอยูระหวาง
ตัดสินใจจะทําธุรกิจอพารทเมนต ผูเขาอบรมจะทราบถึงแนวโนม และ
ภาพรวมการทําธุรกิจอพารทเมนตในปจจุบัน รวมทั้งมีการวางแผนดาน
การเงิน เงินทุนข้ันตน ระยะเวลาการคืนทุน  การตลาดและการออกแบบ
ตกแตง 

วันเสารท่ี 6  – วันเสาร 
ท่ี 13 มิถุนายน 2552 
( เรียนเฉพาะวันเสารและอาทิตย ) 
คาธรรมเนียมอบรม (สุทธิ)   
6,500 บาท/ทาน 
สถานที่ : รร.ทีเค พาเลซ  
ถ.แจงวัฒนะ ซ. 15 

การลงทุนในธุรกจิ อพารทเมนต 
Version 2008  Module 2 (รุนท่ี 3)  
สําหรับผูท่ีตัดสินใจดําเนินธุรกิจ 
อพารทเมนตแลว / ผูท่ีดําเนินธุรกิจ 
อพารท เมนตไมเกิน 2 ป 
พรอมการศึกษาดูงาน 
เหมาะสําหรับ 
1. ผูที่ตัดสินใจจะลงทุนแลว                         
2. ผูที่ทําอพารทเมนตอยูแลวแต              
ไมเกิน 2 ป 
 

 Module 2 เหมาะสําหรับผูเขาอบรมที่ตัดสินใจทําธุรกิจ  
อพารทเมนตแลว หรือทําแลวไมเกิน 2 ป ผูเขาอบรมจะทราบถึงการ
บริหารการกอสรางซึ่งเปนส่ิงสําคัญของผูลงทุน การจัดจางผูรับเหมา 
คาใชจายเงินลงทนุในการกอสราง การบํารุงดูแลรักษา การดูฮวงจุยอยาง
งาย การวางแผนภาษีและบัญชี รวมทั้งการศึกษาดูงานสถานที่การ

กอสรางอพารทเมนต อพารทเมนตที่สรางเสร็จแลว และ service apartment 
โดยผูเขาอบรมจะทราบระบบสุขาภิบาล ระบบปรับอากาศ และระบบ
ไฟฟา และสื่อสาร 

 บรรยายโดยผูเชี่ยวชาญดานอพารทเมนต/และเจาของธุรกิจ 

วันอาทิตยท่ี 14 มิถุนายน –           
วันเสารท่ี 18 กรกฎาคม   2552 
( เรียนเฉพาะวันเสารและอาทิตย ) 
คาธรรมเนียมอบรม (สุทธิ)   
16,500 บาท/ทาน 
สถานที่ : รร.ทีเค พาเลซ  
ถ.แจงวัฒนะ ซ. 15 
 

การลงทุนในธุรกจิรีสอรท และ
โรงแรมขนาดเล็กไมเกิน 79 หอง  
(รุนท่ี 2) 
พรอมการศึกษาดูงานตางจังหวัด 
เหมาะสําหรับ 
ผูสนใจจะลงทุนหรืออยูระหวางการ
ตัดสินใจลงทุน 
 

 สําหรับผูเขาอบรมที่อยูระหวางการตัดสินใจลงทุน และไมมีพื้นฐานดาน 
รีสอรท และโรงแรมขนาดเล็กเลย ทั้งผูเขาอบรมจะทราบถึง ภาพรวมและ
แนวโนมธุรกิจการทองเที่ยว และธุรกจิรีสอรทและโรงแรมขนาดเล็กใน
ปจจุบัน การวางแผนการลงทุนดานการเงิน การทําตลาดที่เหมาะสม   
การออกแบบตกแตง การจัดสรรพื้นที่  การวาง function ที่เหมาะสมกับ
พื้นที่ และการเขียนแผนธุรกิจที่พรอมจะนําเสนอสถาบันการเงินไดทันที 
พรอมการศึกษาดูงาน    

 บรรยายโดยวิทยากร จากททท. ,สมาคมโรงแรมไทย และเจาของ
กิจการรีสอรทและโรงแรมจริง 
 

วันเสารท่ี  1 – วันเสาร 
ท่ี 29 สิงหาคม   2552 
( เรียนเฉพาะวันเสารและอาทิตย ) 
คาธรรมเนียมอบรม (สุทธิ)   
37,000 บาท/ทาน 
 

การทําธุรกิจรานอาหารญี่ปุน 
 พรอมฝกปฏิบัติเมนูอาหารยอดฮิต  
เหมาะสําหรับ 
ผูสนใจจะลงทุนหรืออยูระหวางการ
ตัดสินใจลงทุน 
 

 สําหรับผูประกอบการที่สนใจจะลงทุนสามารถเขาใจถึงการทําธุรกิจ
รานอาหารญี่ปุนและมีแนวทางการตัดสินใจลงทุนไดทันที พรอมการฝก
ปฏิบัติเมนูอาหารยอดฮิต และสามารถกลับไปตอยอดทําอาหารได
หลากหลายเมนูยิ่งข้ึน  

 บรรยายโดยวิทยากรจากสถาบันอาหาร UFM และเจาของธุรกิจ 
แฟรนไชส 

วันเสารท่ี 13 – วันอาทิตยท่ี 27 
มิถุนายน 2552 
( เรียนเฉพาะวันเสารและอาทิตย ) 
เรียนทฤษฎี : รร.ทีเค พาเลซ  
ถ.แจงวัฒนะ ซ. 15 
เรียนฝกปฏิบัติ : ร.ร.สอนการผลิต
อาหารและขนมมาตรฐาน UFM 
สุขุมวิท 33/1 
คาธรรมเนียมการอบรม : 
ติดตอเจาหนาที่ 

 โปรดพลิกหนาหลัง 
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หลักสูตร ประโยชนท่ีจะไดรับ กําหนดการ/ ราคา/ วิทยากร 
การทําธุรกิจคารแคร (รุนท่ี 8) 
พรอมการศึกษาดูงาน 
เหมาะสําหรับ 
ผูสนใจจะลงทุนหรืออยูระหวางการ
ตัดสินใจลงทุน 
 
 

 ทราบถึงแนวโนม ภาพรวมของธุรกิจคารแคร การวิเคราะหทําเลที่ตัง้ 
วัสดุอุปกรณ อุปกรณและเคมีภัณฑที่ผูลงทุนควรทราบ การทําตลาดที่
เหมาะสม รวมทั้งการฝกปฏิบัติและศึกษาดูงานสถานที่จริงบรรยายโดย 

คุณกฤษณ กาญจนบัตร จาก CAR LAC 69 และทีมงาน 

ติดตอเจาหนาท่ี 
คาธรรมเนียมอบรม (สุทธิ)   
6,500 บาท/ทาน 
 

การทําธุรกิจรานเชาหนังสือ 
พรอมการศึกษาดูงาน และแผนธุรกิจ
รายบุคคล 
เหมาะสําหรับ 
ผูสนใจจะลงทุนหรืออยูระหวางการ
ตัดสินใจลงทุน 
 

สําหรับผูเขารับการอบรมมีความสามารถในการประกอบธุรกิจรานเชา
หนังสือหลักสูตรอบรมจึงมุงที่จะพัฒนาปจจัยแหงความสําเร็จของ
ผูประกอบการในประเด็นดังตอไปน้ี 
สามารถเปดรานเชาหนังสือ สามารถจัดหมวดหมูประเภทหนังสือไดตรง
ความตองการลูกคา สามารถบริหารกิจการรานธุรกิจเชาหนังสือไดอยาง
เปนระบบ 

 บรรยายโดยวิทยากร และเจาของธุรกิจรานเชาหนังสือชั้นนํา 

ติดตอเจาหนาท่ี 
คาธรรมเนียมอบรม (สุทธิ)   
4,900 บาท/ทาน 
 

การทําธุรกิจเนิรสเซอรี่( รุนท่ี 1) 
พรอมการศึกษาดูงาน 
เหมาะสําหรับ 
ผูสนใจจะลงทุนหรืออยูระหวางการ
ตัดสินใจลงทุน 
 

 ทราบถึงแนวโนม ภาพรวมของธุรกิจเนิรสเซอรี่ รวมทั้งข้ันตอนการ
จัดตั้ง กฎหมายและระเบียบตางๆ ที่ผูลงทุนควรทราบ และมีการศึกษาดู
งานธุรกิจเนิรสเซอรี่จริง นอกจากนี้วิทยากรผูบรรยายเปนผูเชี่ยวชาญและ
เปนเจาของธุรกิจเนิรสเซอรี่ที่ประสบความสําเร็จ 

ติดตอเจาหนาท่ี 
คาธรรมเนียมอบรม (สุทธิ)   
6,500 บาท/ทาน 
 

การผลิตลูกชิ้น และโอกาสทางธุรกิจ 
พรอมการศึกษาดูงาน 
เหมาะสําหรับ 
ผูสนใจจะลงทุนหรืออยูระหวางการ
ตัดสินใจลงทุน 
 

 รูลึกกระบวนการผลิตลูกชิ้น ทราบเทคนิคการเลือกใชบรรจุภัณฑที่
เหมาะสม เทคนิคการทําตลาดสําหรบัสินคาอาหาร กลยุทธทางการตลาด
และปจจัยสูความสําเร็จในการทําธุรกิจลูกชิ้น พรอมลงมือปฏิบัติ  
สูตรลูกชินหมู เกรด A และแลกเปลีย่นประสบการณจริงจากคุณ รุงโรจน  
ขจรพงษศรี “ลูกชิน้ปลาตั้งตัว” และ คุณโอม ชนิทรารักษ  
“ลูกชิ้นหมูนายชนะ” 

 บรรยายโดยทีมวิทยากรจากคณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ภาควิชา
วิทยาศาสตรการอาหาร มหาวิทยาลยัธรรมศาสตร ศูนยรังสิต และเจาของ
กิจการลูกชิ้น 
 

ติดตอเจาหนาท่ี 
คาธรรมเนียมอบรม (สุทธิ)   
6,100 บาท/ทาน 
 

 
พิเศษ !!!  สิทธิพิเศษดานภาษีนิติบุคคล 
“ใบเสรจ็คาลงทะเบยีนสามารถนําไปบันทกึคาใชจายทางบัญชีได 2 เทา” 
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